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Lunchbuffet

 
Zwarte olijven ciabatta

mozzarella - spinata romana - tomatencrème  

Mais-pompoenbroodje
oude kaas - pompoen chutney - kropsla 

Bruinbrood sandwich
avocado - gerookte zalm - ei - kruidenmayonaise 

Tortilla
spicy mango hummus - kaas - gegrilde paprika - mango (vegan)



Borrelhappen met bite

Mini cornetto 
waterkersmayonaise - geschaafde Tete de Moine 

Meringue van rode biet 
Tomasucrème - zoetzuur - bonte klaverzuring  

Madeleine van mais
maiscreme - spicy popcorn 

 
Krokant koekje van aardappel
oude kaas - zoetzure snijboon  

Krokante-pikante kokosrijst
currycrème - jonge koriander 

Oeuf toque - Gevuld eierdopje 
eiercrème - aardappel - bieslook 

(mogelijk in vis, vlees of vega variant) 

TAFELGARNITUUR
Gekleurde bospeen 

Arabische dip - gezouten citroen - verse kruiden





Soepjes

WARM
Peruaanse zoete aardappelsoep 

paprika - chili flakes - ghoa cress 

Marokkaanse harira
koriander - munt - gezouten citroen 

Broccolisoepje 
schuim van geitenkaas - sinaasappel 

KOUD
Gazpacho van rode kool 

blauwe bes - schuim van mosterd - krokant van mosterd 

Vichyssoise 
groene asperges - Reypenaar  

Tomaten-paprika bouillon 
 fijne groenten - kruiden 



Sit down diner

Fijngesneden zeebaars
crème cru - avocado - zuring - pistache olie 

Canneloni gevuld 
runderstoof - jus met gepofte knoflook - groene groenten - 

bospeencrème met abrikoos 

Cremeux van citroen & ijzerkruid
Hollandse aardbeien - granité - roze peper meringue  



Walking dinner

Geschroeide kingfish
sushirijst - crème van groene curry - karnemelkvinaigrette  

Provençaalse steak tartaar 
 IJsselrund - olijf - paprika - gepofte quinoa 

Cannelloni gevuld 
spinazie-ricotta - Nduja di Spilinga - Zeeuwse mosselen -  

saus mousseline - duindoornbes 

Tartelette met kip besengeh 
atjar van gele meiraap - bieslookcrème 

Baba
cremeux van ananas & rum - krokante ananas -  

muntolie - honing cress 



Zomers buffet

KOUD
Courgette- venkelsalade 

parelcouscous - kappertjes - citroen - Parmezaanse kaas 

Salade van groene- en wasbonen
taggiasche olijven - krieltjes - kruiden - rode ui 

Van Mennobrood 
rode bieten hummus - kruidenmayonaise 

WARM 
Gegrilde runderzijlende 

jus van zwarte kardemom - mandarijn 

Gebakken kabeljauwfilet 
Champagne beurre blanc 

Gnocchi’s in roomsaus 
doperwten - spekjes 

Geroosterde wortels en koolraap 
honing - rozemarijn - tijm - amandel 

Pannacotta van yuzu 
oreo crumble - atsina cress 
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